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1. OBJETO Y FINALIDAD

El Museo Paleontolégico de Alpuente y el Ayuntamiento de Alpuente convocan el | Concurso de
Reposteria Paleontolégica “Sabores con historia... de la Tierra”, en el marco de las actividades
organizadas con motivo del 20 aniversario del Museo Paleontoldgico.

El concurso tiene como finalidad promover la divulgacion de las Ciencias de la Tierra de una
forma creativa y ludica, invitando a representar, a través de la reposteria, estructuras, procesos o
conceptos geoldgicos y/o organismos que vivieron en el pasado.

2. FECHA, LUGAR Y DESARROLLO

El concurso se celebrara el sabado 10 de octubre de 2026 en el lugar y horario que se indiguen
en el programa oficial del 20 aniversario del Museo Paleontoldgico de Alpuente.

Las personas participantes deberan presentar sus elaboraciones en el lugar y dentro del horario
que establezca la organizacion. En el momento de la entrega se asignara a cada elaboracion un
numero o cédigo de participacién, con el fin de garantizar el anonimato durante la valoracién del
jurado.

3. PARTICIPANTES Y CATEGORIAS

Podra participar cualquier persona interesada, de acuerdo con los requisitos establecidos en
estas bases. La participacién sera gratuita.

Se establecen dos categorias:
- Categoria Familiar: equipos integrados por personas adultas y menores.

- Categoria Amateur: personas aficionadas a la reposteria que participen individualmente o en
equipo.

Los equipos estaran formados por un maximo de 3 personas. Cada persona o equipo podra

presentar una Unica elaboracion al certamen.

No podran participar en la categoria Amateur las personas que desarrollen profesionalmente
actividades de elaboracion y/o venta de productos de reposteria.

4. TEMATICA Y REQUISITOS DE LAS ELABORACIONES

Tematica: Las tartas y postres deberan representar de manera clara un concepto geoldgico o
paleontoldgico. Se podran presentar, entre otras, propuestas relacionadas con estratos, fallas,
pliegues, volcanes, geodas, la estructura interna de la Tierra, perfiles de suelo, fésiles u
organismos actuales o del pasado.

La interpretacion de la tematica sera libre, valordndose especialmente la creatividad y la
capacidad de transmitir de forma comprensible el concepto geoldgico o paleontoldgico elegido.

Las elaboraciones deberan haber sido realizadas artesanalmente por las personas participantes.
No se admitiran tartas o postres comprados ya elaborados.

Dimensiones: El tamafio serd de libre eleccion, si bien la elaboracion debera tener unas
dimensiones suficientes para permitir la degustacién de las porciones necesarias para la
valoracion del jurado.



Ingredientes y materiales empleados: Las elaboraciones deberan ser mayoritariamente
comestibles. Solamente se admitiran un total de 3 elementos decorativos de tamafio menor a la
tarta que no sean comestibles o aquellos elementos no comestibles destinados exclusivamente a
facilitar su presentacién, transporte o estabilidad.

5. PRESENTACION, CONSERVACION Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

Las elaboraciones deberan presentarse terminadas, en condiciones adecuadas de higiene,
conservacion y transporte, y listas para su valoracién por el jurado. En caso de neesitar de un
espacio donde poder realizar el montaje final, deben comunicarlo a la organizacion previamente.

La organizacién no dispone de medios especificos para la conservacion de elaboraciones

congeladas. Las personas participantes deberan tenerlo en cuenta tanto en la eleccién de la
elaboracién como en su transporte y presentacion.

La degustacién de las elaboraciones estara limitada exclusivamente a los miembros del jurado.
Por motivos de seguridad alimentaria, las tartas y postres no seran ofrecidos para su degustacion
al publico asistente.

La organizacién podra retirar o rechazar cualquier elaboracion que no presente unas condiciones
adecuadas de higiene, conservacion o seguridad.

6. FICHA DE LA ELABORACION

Cada elaboracion debera ir acompafada de una ficha técnica, que incluird como minimo:

- Nombre de la tarta o postre.

Concepto geoldgico o paleontoldgico que representa y breve explicacion (maximo 5 lineas).
Ingredientes principales.

Informacion sobre posibles alérgenos.

7. INSCRIPCION Y PLAZOS

La inscripcion sera gratuita y se realizara mediante el procedimiento y dentro del plazo que
determine la organizacion.

La inscripcidon podra realizarse a través del siguiente FORMULARIO hasta las 22h del dia 9 de
octubre de 2026.

Una vez recibida la inscripcién, la organizacién enviara una confirmacion y asignara un nimero o
cbdigo de participacion.

Se admitird que la inscripcidon sea a nombre de la persona responsable de la elaboracion pero
acuda a presentarla otra persona. Deberan indicarlo en la inscripcion o informar a la organizacion
previamente al encuentro.

Los datos personales facilitados seran utilizados exclusivamente para la gestion del concurso y
las comunicaciones relacionadas con el mismo.

8. DECLARACION RESPONSABLE

Como parte del proceso de inscripcion, las personas participantes deberan aceptar una
declaracion responsable en la que manifiesten que la elaboracion presentada ha sido realizada
respetando las condiciones adecuadas de higiene, manipulacién, conservacién y transporte de
alimentos, y que la informacion facilitada sobre sus ingredientes y posibles alérgenos es veraz y
completa.


https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScHfRV08EENlAbADukrLEpw1Ss7jrroej0WllEA8u1H8np5kw/viewform?usp=publish-editor

9. JURADO Y CRITERIOS DE VALORACION

Las elaboraciones se presentaran de forma andnima, identificadas Unicamente mediante el
numero o codigo asignado.

Premio del Jurado. Cada elaboracién se valorara por parte del jurado sobre un maximo de 40
puntos:

Criterio Puntuacion maxima
Creatividad y originalidad 15 puntos
Rigor y precisién cientifica 10 puntos
Presentacién y acabado estético 10 puntos
Sabor y textura 5 puntos
TOTAL 40 puntos

* Creatividad y originalidad: se valorara la originalidad de la propuesta y la utilizacién
creativa de los ingredientes y técnicas para representar el concepto elegido.

* Rigor y precision cientifica: se valorara la adecuacion de la elaboraciéon al concepto
geoldgico o paleontoldgico representado y la claridad de su explicacion.

* Presentacion y acabado estético: se valorara la limpieza, composiciéon, acabado vy
atractivo visual de la elaboracion.

* Sabor y textura: se valoraran las caracteristicas organolépticas de la elaboracion
mediante la degustacion por parte del jurado.

La organizacion podra declarar desierto el premio del jurado si considera que ninguna de las
propuestas presentadas relune los requisitos o alcanza el nivel minimo esperado para su
concesion. Se requerira una puntuacion minima de 20 puntos.

En caso de empate, se atendera sucesivamente a la puntuacion obtenida en creatividad y
originalidad, rigor y precision cientifica y presentacién y acabado. Si el empate persistiera, el
jurado resolvera mediante deliberacién.

Premio del Jurado a la CATEGORIA FAMILIAR.

El objetivo principal del certamen es promover la divulgacion de las Ciencias de la Tierra de una
forma creativa y ludica, no

10. PREMIOS
Se otorgaran los siguientes reconocimientos POR CADA CATEGORIA:
CATEGORIA AMATEUR

Primer Premio del Jurado: A la elaboracion que quede en primer puesto a partir de la
puntuacion otorgada por el jurado seleccionado.

Segundo Premio del Jurado: A la elaboracidon que quede en segundo puesto a partir de la
puntuacion otorgada por el jurado seleccionado.



CATEGORIA FAMILIAR

Primer Premio del Jurado: A la elaboracion que quede en primer puesto a partir de la
puntuacion otorgada por el jurado seleccionado.

Segundo Premio del Jurado: A la elaboracidon que quede en segundo puesto a partir de la
puntuacion otorgada por el jurado seleccionado.

En todos los casos se hara entrega de: diploma acreditativo, lote de productos de reposteria, lote
de productos del Museo Paleontolégico de Alpuente, y lote de productos, experiencias u otros
obsequios aportados por las entidades colaboradoras o patrocinadores a la organizacion.

El contenido concreto de cada premio se comunicara por la organizacién con anterioridad en
funcion de las aportaciones finalmente disponibles.

A fecha de publicaciéon de estas bases se confirman las siguientes aportaciones por cortesia de
los distintos patrocinadores :

1 noche en apartamento para 2 personas de Rustikalpuente

- Descuento de 20% en el alojamiento Casa Pepita de hasta 12 plazas en la aldea de La Almeza.
- 1 noche para 2 en la La Casita del Cinglo
- 1 Master Class de cocina ofrecida por Les Saveurs de Marie

- 2 fotografias de Alpuente realizadas por la fotégrafa Verdnica Debon que recogen la esencia de
nuestro pueblo.

- Varios juegos de mesa inclusivos por cortesia de Asociacion Valenciana de Ajedrez Educativo e
Inclusivo

- Lote de 3 productos trufados que regala la Carniceria artesana Isabel/Las Tres Trufas de la
aldea de El Collado.

- Lote de 4 botellas de vino de la bodega Baldovar 923
- Lote de 4 cajas de Mantecados de Monte Turia de Titaguas.

- Lote de cervezas artesanas Galana de La Yesa.

Todos los participantes recibirdan un diploma acreditativo y un detalle por su participacion.

SORTEO EN REDES SOCIALES

Se realizard un sorteo de un lote de productos entre todos los perfiles de Instagram que
compartan imagenes de las elaboraciones tanto del proceso de creacién, como una vez
acabadas y presentadas al certamen. Para participar sera necesario etiquetar en Instagram
@AlpuenteTuristico y @Mupalpuente y #ReposteriaPaleontologica #Alpuente.

12. DIFUSION Y FOTOGRAFIAS

Las personas participantes autorizan a la organizacién a realizar fotografias de las elaboraciones
presentadas y a utilizarlas para la difusion y promocién del certamen, del Museo Paleontologico
de Alpuente y de sus actividades, a través de redes sociales, paginas web y otros medios de
comunicacion.

La toma vy utilizacion de imagenes de personas participantes, y especialmente de menores, se
gestionara conforme a las autorizaciones que, en su caso, correspondan.


https://www.rustikalpuente.com/es?utm_content=link_in_bio&utm_medium=social&utm_source=ig
https://www.instagram.com/casapepita.alpuente/
https://www.instagram.com/la_casita_del_cinglo/
https://www.instagram.com/p/DcTEWNtC78d/
https://www.instagram.com/veruka81/
https://www.educacionyajedrez.org/
https://www.educacionyajedrez.org/
https://www.instagram.com/carneisabelelcollado/
https://www.baldovar923.es/los-vinos/?utm_source=ig&utm_medium=social&utm_content=link_in_bio
https://www.instagram.com/monteturia/
https://cerveza-galana.es/?utm_source=ig&utm_medium=social&utm_content=link_in_bio

13. ACEPTACION DE LAS BASES Y DISPOSICIONES FINALES

La participacion en el certamen implica la aceptacion integra de las presentes bases y del fallo
del jurado.

Tras la deliberacion del jurado y la entrega de premios, las personas participantes podran retirar
sus elaboraciones, en las condiciones y horario que determine la organizacion.

La organizacion se reserva el derecho a modificar, suspender o cancelar el concurso cuando
concurran circunstancias que asi lo aconsejen, especialmente por motivos de seguridad,
organizacion o fuerza mayor.

Cualquier cuestion o incidencia no prevista expresamente en estas bases sera resuelta por la
organizacion.

ANEXO I. DECLARACION RESPONSABLE

Aquellos que no realicen su inscripcion a través del formulario, deberan hacernos llegar una
declaracion responsable como el propuesto:

DECLARACION RESPONSABLE

Declaro que la elaboracién presentada al | Concurso de Reposteria Paleontolégica ha sido
realizada respetando las condiciones adecuadas de higiene, manipulacidon, conservacion vy
transporte de alimentos, y que la informacién facilitada sobre sus ingredientes y posibles
alérgenos es veraz y completa.

Asimismo, declaro conocer y aceptar las bases del concurso y las condiciones establecidas por
la organizacion.

Nombre y apellidos:

Fecha:

Firma:




